Ruban Bleu d'Arsac 2006
AOC Haut-Médoc
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» [ ‘aire de production :
¢ égion viticole

Bordeaux, Me’doc

v Appc//at/on AO.C. Haut-Medoc
> [ e terroirdu Chéteau &’ Arsac:

v Date de création du v{gnab/c ....................................... 1973

v 5upcn[/cic en Prod’uct/on 69 ha

‘/ 50/ Graves SBBICUSCS

v 5ou5-so/ Grraveleux

v Encépagcmcnf 54 % CaEDCm et Sauvignon
46 % Merlot noir

V' Age moyen des vignes 15 ans

V' Densité de P/antaﬁon 6 500 Pieds /ha

v Rendement 47 hl /ha
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»  Jravail 3 /a vigne :

v Taile
v FEfteuilage
Y Lsrappage

> k/’ni)[/'ca tions :

V' Durée de cuvaison

v Tcmpénaturc de Fermentation. . eereecnsinns

» [Flevage et traitement des vins :

E/cvagc
5out/ragc5
Collage
/:i/tna tion

SRR

<

7 raitement au froid.
Deate de mise en bouteilles

<

»  Résultats analytiques :

chré a/cao/iquc

Sucres réducteurs
A cidité totale
Acidité volatile
pH
502 actit.
SO total.

IFT.
Antﬁacyancs

DN N N N N N NN

Gugot double mé¢docaine avec dédoub]agc

Mécanique

surla totalité des Parce]]es

5 semaines en cuve INox avec arrosage dU marc

29 a3%0 °C au maximum

12 mois en cuve

Tous les 3 mois
A[buminc droeuf [iquic!e
Sur terre

Sur cartouche de 5 Uma la mise en bouteille

Non

Avri] 2008

272 %vol

<2g/1

771 .90,
0,38 g/l .50
3,80

23 mg/]

0,39 mg/]

777mg/|

77

277
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DONNEES TECHNIQUES:

v PBouteilles Pordeaux " volution 77 (460 g)
75 ¢l

v Bouc/wns 44 x 24 mm 1 +1 Qpa]ité A

v Eﬁqucl‘tcs Ixh=70x110mm

v Capsu/cs Complexe lourd aluminium + |_ogo Adelphe
Fiscalisation : CRD ou CN

4 Cartarm i2 bouteilles debout avec intercalaire

Poids moyen : 16 kg 100
6 bouteilles debout avec intercalaire
Poids moyen : 7 l<g 400

v F a/cttcs Europe

DEGUSTATION

v Accora’s mets-vins \/iandes rouges, F]ats en sauce, Fromagcs
v Conscrvat/on des bouteilles Toujours stockerles bouteilles en Position a]]ongécs

Tcmpérature de stockage <1 5°C.

»  (Commentaires de dégustation :
«  COULEUR

La robe, bri[]ante, est d'un rouge pourpre Proicorxd.
« NEZ

Le Prcmicr nez, P]ein de finesse dévoile des ardmes de fruits rouges et de fruits dans Palcool. A ]’agitation une belle comP]exité vient enrichir ce

coté fruité.
+  BOUCHE
L’attaquc est franche. Lcs tanins, fins et Fcrmcs, nous aPPortcnt une é[égantc touche rég[issée. La finale nous raPPe”e la fraise des bois ainsi
que le cassis.

> 7/15toriguc :

| e chateau d’Arsac est un des Plus ancien du Médoc. Pendant la guerre de cent ans, les sires d’Arsac font alliance avec le roi
c{’Angleterre. Fcndant la révolution, le chateau sera détruit, Puis reconstruit avec son cuvier actuel en 18%0.

A la fin du X]Xe siecle le vignob]c du chateau d’/\rsac estle Plus grancl du Mécloc, mais la crise du P}’lg”oxéra et la mévente des vins
incitent les Propriétaires a ]’arrachage total du vlgnob[c, si bien qu"il nest pas intégré dans ]’aPPc”ation c{’origine controlée Margaux en 1954,
date de sa création.

(irace a la ténacité du Propric’taire, le chateau d’ Arsac a, c{epuis le mois de novembre 1995, rc’cupe’ré une Partie de son vignob]e en

appe”ation Margaux.

LESHOMMES DU CHATEAU D ARSAC
4 Fropn'éta/}v Fhi[ippe RAOUX

v Directeur ch/miguc FPatxi MIGUE.L

N ¢ csponsaé/c Qua/il'-" Een oit LO]SE AU

v Maitre de chai. [ mmanuel CALVEZ

v Chefde culture Frank DEBRAIS

4 Cfno/oguc conseil DCniS DUBOU RD[EU

v Eﬁ%cﬁftota/ 36 emp]oyés permanents

COMMERCIALISATION

v Nc:gocc Bordelais

v Venteen Pn'mcur

v Dc:gustat/on: 2,00€

v Visite sur rendez-vous

v [_angucs: Ang[ais / Espagno] / ltalien / Al]emand

v Con‘cspona’ancc M. Jeéremy RENARD
la Winerg Fhi[ippe RAOUX
Koncl Foint des vendangcurs
33 460 AROAC

v Teéléphone...... 05.56.39.71.75

v Fax 05.56.39.0%.67




