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AOC Haut-Médoc
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» [ e terroir du C hiteau a”,4rsac:

v Date de création du vigr ble 1973

v 5upcr/1"c/e enpre duction 37 ha

v Sol. (Graves sableuses

v Sous-sol. (Graveleux

v En ‘r 35 t. 51 % Cabernet Sauvignon
49 % Merlot noir

v Agc moyen des vignes 16 ans

v Densité dcr Jantati 6 500 Pieds/ ha

v Rendement.

2007 : 34 hlha

DONNELESFRODUIT -

2008 :41 hl/ha
2009 :29 hlha

»  Travailsla vigne :
v T aille

Gugot double mé¢docaine avec dédouHage

AN

L ar il
7

Mécalwiciue

S

v Vcna'angc verte

> V/h/')(/'cat/'ons :
v Durée de cuvai:

v Tcmpérztum de fer tatic

surla totalit¢ des Par(‘.f:”f:s

% a 4 semaines en cuve inox avec arrosage du marc

29 a3%0 "C au maximum

» [Flevage et traitement des vins :

V' Flevag

v 50utf, g

v Collage

v [Filtration

100 & en cuve

1 Sf:l,l!f: FO]S au Printcmps en barriques et tous IES mOiS en cuves

Fréparation sPéciFiquc décorces de levures (ZOOS), Gé|atine (2007), Millesimes antérieurs :
A|bumine deeufs

Sur terre

v Date de mise en bouteille

DONNEES TECHNIQUES:

Surcartouche de 5 et 1 Uma la mise en bouteille

Awril N+2

v PRouteilk

v Bouchons

Bordeaux évolution 77 (595 g)
75

44 x 24 mm 1 + 1 Qualite A
5(7[/[5(7/7/7/&/’ : DUCB.55C

Ixh=110x100mm

v E iv'quettes

v Capsub

v Carton<

v Palett

DEGUSTATION

Comp[cxe lourd aluminium + Logo Adeiplﬁe

Fiscalisation : CRD

& bouteilles debout Fa/(/s moyen : 7 ég

12 houteilles debout avec intercalaire Fa/’(/s moyen : 15 ég 350

EuroPe ou VMI™

v Accords mets-vins

v (Conservation des bouteill

Viandes rouges, Flats en sauce, Fromagf:s
TiouJours stockerles bouteilles en Po5ition a”ongéc

Tf:mpératurf: de stoclcagf: <1 5"C,

CRU BOURGEOIS



Chateau Le Monteil d'Arsac
AOC Haut-Médoc 2/2
» (Commentaires de dégustation :

2009 : 2007 :
- OLIL - OLIL

Dc‘/b//’s reflets violacés surune rméepourpre. Sa robecst dun rouge pourpre laissant ressortir de beaux reflets

. NFZ scintillants.

le Premier nez, de fruits rouges se marie Par’r’aitement avec celui P]us typé . NEZ

du Cabemet Sauvignon mirie dans dexcellentes conditions. Caractérisé par une belle exprf:ssion du Fruit, cc—joh vin offre une harmonie
. BOUCHE. Par‘Faite entre les arémes de chénes et ceux du raisin.

L’attaciue franche et mordante nous conduit vers une bouche aux tanins . Bouci_”i

fermes et é!égants renforcée d'un coté suave dominant. ]_a finale est dune Drune attaciue dense et Fra?che, la bouche ¢volue vers des tanins souples et
|ongueur rf:marciuabk: et revient sur le fruit. séduisants. | _a finale nous ramene sur |’expression premiére du vin : le fruit.
2008 :

- OLIL

Sa robeecst dun rouge rubis auxjo!is reflets brillants.

+ NEZ
Au Premier nez, marqué par des ardmes de Pﬂtits fruits rouges, ce vin nous

révele a agitation son caractére |égérﬁment toasté.

+ BOUCHE
L’attaque, fraiche et fruitée dévc!oppe une bouche bien équi'ibrée entre le

coté suave et les notesgri”ées, ]_a Fina|c, d'une bonne longueur est toaste.

> f]’l'storiguc :

]_e chateau d’Arsac estundes PIUS ancien du Médoc. Fendant la guerre de cent ans, les sires <‘1’Ar5ac font alliance avec le roi d’Angleterr&, Fendant la
révolution, le chateau sera détruit, Puis reconstruit avec son cuvier actuel en 18%0.

A la fin du XIXe siecle le vignoHe du chateau &' Arsac est le Plus grand du Meédoc, mais la crise du Pha”oxéra et la mévente des vins incitent les
Propriétaires a l’arrachage total du vxgr\oHe, si bien c]u’i| nest pas intégré dans |'appe||atior\ d'ongir\e controlée Margaux en 1954, date de sa création.

Grace a la ténacité du Propriétaire, le chateau &' Arsac a, c{epuis le mois de novembre 1995, récuPéré une Par‘tie de son vignoble en appe”atior\

Margaux.

LESHOMMES DU CHATEAU D ARSAC

v Fropriétai Phiippe RAOUX

v Directeur Tech iq Patxi MIGUE L

V' Resp ble Qualité Benoit . OISEAU

v Maitre de chai Emmanuel CALVEZ
v Chef de culture Fierre PFERSONNIC
v (Enologue conselil. Denis DUBOURDIEU
v Effectiftotal. 34 employés permanents
FRODUCTION

L 7o oy A 150000 bouteilles

v’ 2008 .. ...185 000 bouteilles

v 2009... 106 000 bouteilles

COMMERCIALISATION

v [a I/V/‘m:/y Fhi]ippc Raoux & Nc:gocc Bordelais

Vente en Primcur

Visite des chais et du Jarc/l'n c/cs5::ulpturc5 surrendez-vous (6€ / personnes avec dégustation de 2 vins)
Langucs : Anglais / Espagno! / ltalien / Allemand
Carrcsponc/ancc M. Wilfrid GROIZARD

Philippe RAOUX SAS

Rona Foint des vcnaangcurs

33 460 ARSAC

AN N NN

v Tc‘/épﬁonc..
v Fax..

MEDAILLES

v 2001 : OrauConcours de Pordeaux des Vins d’Aquitaine
v 2000 : PBronze au Concours de Bordeaux des Vins d’Aquitaine

..05.5639.71.75
+.05.56.59.05.67
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